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Um Ihre Messer ideal zu schärfen und feinst zu polieren, empfehlen wir die 
traditionellen, keramisch gebundenen japanischen Schleifsteine.

DM-0708 
Kombinationsschleifstein
Körnung 300/1000
18,4/6,2/2,8 cm L/B/H

DM-0600 
Kombinationsschleifstein
Körnung 1000/6000
18,4/6,2/2,8 cm L/B/H

WS-3000 
Schleifstein
Körnung 3000
18,4/6,4/2,0 cm L/B/H

WS-800 
Schleifstein
Körnung 800
18,4/6,4/2,0 cm L/B/H

In dem Eichholzblock für die Wasabi Messer finden acht Messer ihren Platz. 
Der geölte Block ist so zerlegbar, dass man die einzelnen Messerschächte 
problemlos reinigen kann.

6699 
Messerblock mit 8 Messern bestückt:
6616S, 6616N, 6610D, 6615D,
6621D, 6615Y, 6621Y, 6624Y 
23,5/13,0/22,0 cm L/B/H

6600-BN 
Messerblock unbestückt 
23,5/13,0/22,0 cm L/B/H


